Lundi 16 juin
Hamburger maison,
salade, potatoes
Mardi 17 juin
Salade belge, pain

Mercredi 18 juin
Vol au vent, frites
Jeudi 19 juin

o tomatée, tagliatelles
N\ \\Vendredi 20 juin
Q “Filet de poisson,
5 poweauxa la creme puree

Les entrées
Petits gris de Warnant a I'ail (6 pces)
Croquettes de fromage (2 pces)

¢ Croquettes de crevettes (2 pces)
Scampis a I'ail (6 pces)
Saumon fumé sur toast et garnitures
Carpaccio de beeuf
Potage frais du jour et pain beurre

Les plats

Bouchée a la reine ou vol au vent

Boulettes sauce tomate,
a la liégeoise ou ardennaise

Entrecote de beeuf (3509)
et ses garnitures

Steak nature
Brochette de beeuf (300 g)
Américain minute

Les pates (pennes)

4 fromages
Aux scampis, sauce du chef

L’addition se fait par table entiére...

(jambon, fromage, ceufs, tomates,
concombres, carottes rapées)

Escalope milanaise sauce
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Lundi 23 juin Les apéritifs

Steak sauce Roquefort, Apéritif maison
chou chinois, frites Douceur des Fagnes
Mardi 24 juin Kir
Réti de dindonneau, Ricard
poire aux airelles, purée Picon vin blanc - Picon biére
Mercredi 25 juin Pineau des Charentes

Lasagne ~ Porto rouge
Jeudi 26 juin ' Campari nature
Roulades d'asperges, crudités, Whisky
pommes de terre froides Gin
Vendredi 27 juin Pisang nature

Pisang sans alcool
La bouteille de bulle
Supplément: sirop ou soft

Les bieres

Filet de poisson sauce au beurre,
epinards a la créme,
pommes de terre

Jupiler
Les poissons Jupiler NA
Filet de saumon sauce béarnaise 16.50€ Leffe Blonde ou Brune
et ses garnitures Leffe 0°

Dos de cabillaud aux petits légumes 15.50€ Fagnes Triple
Les plats enfants (- de 12 ans), Fagnes Blonde

une boisson offerte Fagnes Griottes
Boulette sauce tomate 10.00€ Chimay Dorée 5°

a la liégeoise ou ardennaise Orval
Vol au vent 10.00€ rva
Nuggets maison 10.00€ Piedboeuf Blonde ou Brune
Les sauces Non Peut-étre Ambrée ou Blonde (33 cl)
. : e Montplaisir Blonde ou Fruitée
Archiduc, poivre, béarnaise, Roquefort 3.00€ M iaisir Triol
Beurre maitre d’hotel 1.50€ ontplaisir Iriple
Mayonnaise, ke'fchup, moutarde, andalouse ~ 0.70€ Les softs
Les suppléments Villers plate - pétillante (20 cl)
Crudités, sauces A 3.00€ Villers grenadine (20cl)
Frites, croquettes ou pates 3.50€ Villers plate - pétillante (50cl)
n S & z
Frites i.ra\d‘e Ceca Zéro |
7 paison  f Villers Orange, Lemon ou Coca (pétillant)

Schweppes Tonic

Merci de votre compréhension! Doggy bag: 0.50€
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6.50€
6.50€
5.00€
6.00€
6.50€
5.00€
5.00€
5.00€
6.50€
6.50€
5.00€
5.00€
19.00€
1.50€

2.50€
2.70€
4.00€
4.50€
490€
4.50€
4.00€
4.00€
5.00€
2.50€
450€
4.00€
4.50€

2.00€
2.20€
4.00€
2.40€
2.20€
2.20€

\\W//////

Schweppes Agrum
|ce tea Péche
Jus d’orange

Les vins
Blancs 75l
Pinot gris (Alsace)
Sélection du chef

Terre Charlot du Chat. de Bioul (verre) 6.00€

Rosés 75l
Pinot noir (Alsace)
Sélection du chef

Rouges 75l
Sélection du chef

Le vin du patron
Vin au verre
Pichet 25l
Pichet 50
Pichet 11

Bulles
Belbul du Chateau de Bioul

Les boissons chaudes
Café ou Décaféiné
Expresso ou Thé

Cappuccino
Irish Coffee du chef

Les pousse-cafés

Calvados, Cognac, Triple sec ou Amaretto 6.00€

Eau de Villée

(verre) 7.00€ |

2.40€
2.20€
2.40€

19.00€
17.00€

(bout.) 32.00€

20.00€
17.00€

17.00€

3.50€
6.00€ P\
10.00€ B
16.00€

(bout.) 39.90€ 7

2.50€
3.00€
BxS0E
8.00€



Lundi 23 juin
Steak sauce Roquefort,
chou chinois, rites
Mardi 24 juin
Roti de dindonneau,
poire aux airelles, purée
Mercredi 25 juin
Lasagne
Jeudi 26 juin
Roulades d'asperges, crudités,
pommes de terre froides
C Vendredi 27 juin
Filet

pinards a la creme,
5 pommes de terre

Les entrées
Petits gris de Warnant a I'ail (6 pces)
Croquettes de fromage (2 pces)

¢ Croquettes de crevettes (2 pces)
Scampis a I'ail (6 pces)
Saumon fumé sur toast et garnitures
Carpaccio de beeuf
Potage frais du jour et pain beurre

Les plats

Bouchée a la reine ou vol au vent

Boulettes sauce tomate,
a la liégeoise ou ardennaise

Entrecote de beeuf (3509)
et ses garnitures

Steak nature
Brochette de beeuf (300 g)
Américain minute

Les pates (pennes)

4 fromages
Aux scampis, sauce du chef

L’addition se fait par table entiére...

poisson sauce au beurre,
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Les apéritifs
Apéritif maison
Douceur des Fagnes
Kir

Ricard

W
Lundi 30 juin

Onglet auce échalotes,
salade, croquettes

Mardi 01 juillet
Filet de poulet sauce champignons,

frites Picon vin blanc - Picon biére
Mercredi 02 juillet Pineau des Charentes
Saucisse, compote, purée _ Porto rouge
Jeudi 03 juillet ' Campari nature
Jambonneau Whisky
sauce moutarde et lardons, Gin

pomme de terre en chemise
Vendredi 04 juillet

Dos de filet de Lieu noir
aux petits légumes, riz

Pisang nature

Pisang sans alcool

La bouteille de bulle
Supplément: sirop ou soft

Les bieres

Jupiler
Les poissons Jupiler NA
Filet de saumon sauce béarnaise 16.50€ Leffe Blonde ou Brune
et ses garnitures Leffe 0°

Dos de cabillaud aux petits légumes 15.50€ Fagnes Triple
Les plats enfants (- de 12 ans), Fagnes Blonde

une boisson offerte Fagnes Griottes
Boulette sauce tomate 10.00€ Chimay Dorée 5°

a la liégeoise ou ardennaise Orval
Vol au vent 10.00€ rva
Nuggets maison 10.00€ Piedboeuf Blonde ou Brune
Les sauces Non Peut-étre Ambrée ou Blonde (33 cl)
. : e Montplaisir Blonde ou Fruitée
Archiduc, poivre, béarnaise, Roquefort 3.00€ M iaisir Triol
Beurre maitre d’hotel 1.50€ ontplaisir Iriple
Mayonnaise, ke'fchup, moutarde, andalouse ~ 0.70€ Les softs
Les suppléments Villers plate - pétillante (20 cl)
Crudités, sauces A 3.00€ Villers grenadine (20cl)
Frites, croquettes ou pates 3.50€ Villers plate - pétillante (50cl)
n S & z
Frites i.ra\d‘e Cf)ca Zéro |
7 paison  f Villers Orange, Lemon ou Coca (pétillant)

Schweppes Tonic

Merci de votre compréhension! Doggy bag: 0.50€
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6.50€
6.50€
5.00€
6.00€
6.50€
5.00€
5.00€
5.00€
6.50€
6.50€
5.00€
5.00€
19.00€
1.50€

2.50€
2.70€
4.00€
4.50€
490€
4.50€
4.00€
4.00€
5.00€
2.50€
450€
4.00€
4.50€

2.00€
2.20€
4.00€
2.40€
2.20€
2.20€
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Schweppes Agrum
|ce tea Péche
Jus d’orange

Les vins
Blancs 75l
Pinot gris (Alsace)
Sélection du chef

Terre Charlot du Chat. de Bioul (verre) 6.00€

Rosés 75l
Pinot noir (Alsace)
Sélection du chef

Rouges 75l
Sélection du chef

Le vin du patron
Vin au verre
Pichet 25l
Pichet 50
Pichet 11

Bulles
Belbul du Chateau de Bioul

Les boissons chaudes
Café ou Décaféiné
Expresso ou Thé

Cappuccino
Irish Coffee du chef

Les pousse-cafés

Calvados, Cognac, Triple sec ou Amaretto 6.00€

Eau de Villée

(verre) 7.00€ |

2.40€
2.20€
2.40€

19.00€
17.00€

(bout.) 32.00€

20.00€
17.00€

17.00€

3.50€
6.00€ P\
10.00€ B
16.00€

(bout.) 39.90€ 7

2.50€
3.00€
BxS0E
8.00€
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Lundi 30 juin Lundi 07 juillet Les apéritifs g e o
Onglet auce échalotes, Steak sauce poivre, eI e go0e (e 5 e
salade, croquettes salade de chicons, croquettes Douceur des Fagnes 2 ] : :
Mardi 01 juillet Mardi 08 juillet A" >00€ | s vins
Filet'de poulet sauce champignons, Merguez, taboulé gfcafd § 6N/ gggz Blancs 75l
e icon vin blanc - Picon biére : : -
frites : Mercredi 09 juillet . Pinot gris (Alsace) 19.00€
Mercredi 02 juillet EIY. ot Pineau des Charentes 0.00€ " sglection du chef 17.00€
N\ Saucisse, compote, purée 4 fromages ou jambon Porto rouge >00€ " Terre Charlot du Chét. de Bioul (verre) 6.00€
Jeudi 03 juillet leudi 10 iuillet \Car.nparl nature 5.00€ (bout.) 32.00€
ﬁ Jambonneau elclor' ik tl)luelu ) \gh'Sky 2282 Rosés 75|
.- sauce moutarde et lardons, e e & - Pinot noir (Alsace 20.00€
o pomme de terre en chemise salsifis a Ia.crem.e,.puree Pisang nature 5.Q0E SR A aation d(u et ) 17.00€
\\Mendredi 04 juillet Vendredi 11 juillet Pisang sans alcool 500€ e 75
Q Dos.de filet de Lieu noir Péches au thon, La bouteille de bulle 19.00€ Sélgection du cher 17.00€
5 aux p&nts Iegumes riz crudités frites Supplément : sirop ou soft 1.50€ :
= .. Le vin du patron
¢ -\ Les bieres Vin au verre 3.50€
- W entraine Jupiler 2.50€  Pichet 25 6.00€ B\
Petits gris de Warnant a I"ail (6 pces) 12.00€  Filet de saumon sauce béarnaise 16.50€ Leffe Blonde ou Brune 4.00€  Pichet 1l 16.00€
Croquettes de fromage (2 pces) 12.00€ etses garnitures Leffe 0° 450€  Bylles N’
@ Croquettes de crevettes (2 pces) 14.00€ Dos de cabillaud aux petits Iégumes 15.50€ Fagnes Triple 490€  Belbul du Chateau de Bioul (verre) 7.00€ | )
Scampis a | ail (6 pces) ' 1250€  Les plats enfants (- de 12 ans), Fagnes Blonde 4.50€ (bout.) 39.90€
Eaumon'fuanebsur f(oast et garnitures 12882 une boisson offerte Fagnes Griottes 4.00€ L ] h
Arpageyy By v , ' Boulette sauce tomate 10.00€ Chimay Dorée 5° 4.00€ es boissons chaudes
Potage frais du jour et pain beurre 5.00€ 3 la liégeoise ou ardennaise 0 Iy = 008 Café ou Décaféiné 2 50%
Les plats Vol au vent 10.00€ i ' Expresso ou Thé 3.00€
Hrrishei Nuggets maison 10.00€ Piedbeeuf Blonde ou Brune 2.50€ , ‘
Bouchée a la reine ou vol au vent 13.50€ Non Peut-&tre Ambré Blonde (33¢l) 4.50€  Cappuccino BxS0E
Boulettes sauce tomate, 13.00€  Les sauces on Peut-Etre Ambrée ou BIofces JeRL iR Irish Coffee du chef 8.00€
a la liégeoise ou ardennaise . : alat 4 Montplaisir Blonde ou Fruitée 4,00€ '
Entrecste de beeuf (350 19.50€ Archiduc, poivre, béarnaise, Roquefort 3.00€ M iaisir Trio| ,
nectescgsega?mtﬁ%s( 9) ' Beurre maitre d’hotel 1.50€ ontplaisir Iriple 450€  Les Pousse'cafes
diedl nature 1450€ Mayonnaise, ke'fchup, moutarde, andalouse  0.70€ Les softs CaIvados3 C,ognac, Triple sec ou Amaretto 6.00€
Brochette de boeuf (300) 1650€  Les suppléments Villers plate - pétillante (20| 200€  Eoygf Vilee
Amer|ca|’r1 Lindts 1ns U Crudités, sauces ) 3.00€ Villers grenadine (20cl) 2.20€
Les pates (pennes) Frites, croquettes ou pates 3.50€ Villers plate - pétillante (50 cl) 4.00€
4 fromages 14.50€ ‘tes fraiches <« Coca Zéro 2.40€
Aux scampis, sauce du chef 15.50€ ik maison  / Villers Orange, Lemon ou Coca (pétillant) 2.20€
oy Schweppes Tonic 2.20€

L’addition se fait par table entiére... Merci de votre compréhension! Doggy bag: 0.50€
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